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Tillykke. ..

..med Deres nye Baumatic ovn.

Dette apparat er resultatet af mange ars forskning og udvikling. En udvikling, der i hgj grad er
foregaet i samarbejde med brugerne.

Med Baumatic har De valgt kvaliteten og fordelene ved et apparat, der teknologisk er pa forkant

med udviklingen.
Tekniske data
MODELS TG1 SK.M-A

Rating voltage 230-240V
Fun heating element (2300W) °
Lower heating element (1000W) °
Traditional upper heating element (900W) °
Traditional grill heating element (1900W) °
Current 16 A
Maximum power 3600 W
Dimensions 596 x 596 x600

Vigtig information

Efter udpakning kontrolleres det, at ovnen er ubeskadiget. Evt. skader skal omgéende meddeles til Baumatic eller der,
hvor De har kebt ovnen.

Indpakningsmaterialer (Plastic - Folie - Polystyren o.s.v.) kan vaae farligt legetgj for mindre bgrn, og ber omgaende
fjernes.

Dette apparat er beregnet til indbygning i kekkenelement, og ma under ingen omstaadigheder anvendes uden korrekt
indbygning og installation.

Ovnen ma aldrig anvendes til andet end tilberedning af fadevarer.
Ovnen ma kun anvendes af voksne personer. Hvis bern anvender ovnen skal disse holdes under opsyn.
Brug kun ovnens |&gegreb nar ovnldgen dones.

Ovnen bliver meget varm under brug, pas pa med bergring af ovnrummets udstyr under drift, og inditil tilstreekkelig
afkaling efter brug.

Rengaring af ovnen ma kun ske, nér denne er afkglet.
Stremmen til ovnen skal afbrydes under rengaring.

Placer aldrig tunge ting p& en dben ovnder, da dette vil skade haangslerne.
Installer aldrig ovnen nag gardiner eller blade mabler.
Flyt eller laft aldrig ovnen ved at tage fat i daren eller handtaget.

Anvendelse af elektriske apparater krsever omtanke og fglgende sikkerhedsregler ber iagttages:

Apparatet skal tilsluttes af aut. elinstallater. Forsgg aldrig selv.

Dette apparat ska tilsluttes jordforbindelse jvf. steerkstramsreglementet
Trak adrig i apparatets tilslutningskabel .

Lad aldrig bern bruge apparatet uden opsyn.

Brug aldrig samledaser eller forlaangerledninger.
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6. Hvis apparatet skulle svigte eller en teknisk fejl skulle opstd, ma De aldrig forsgge selv at reparere apparatet.
Tilkald aut. Baumatic Service.

Af sikkerhedsgrunde skal det vaare umuligt at komme i kontakt med ovnens elektriske dele, nér ferst ovnen er korrekt
installeret. Ovnen skal sikres saledes, at enhver adgang til de elektriske dele kraever brug af vaaktg.

Fabrikant og importer fraleegger ethvert ansvar for skader opstaet p& personer og omgivelser som felge af
forkert brug, installation eller anvendelse af ovnen

ce

Dette apparat opfylder felgende EEC direktiver og europad ske normer:
Svagstrgmr egulativ 93/68 — 73/23 EM C — 89/336
Sikkerhedsbestemmelser —EN 60 335-1, EN 60335—-2-6

Dette apparat er magket i henhold til direktiv 20002/96/EC vedrarende elektrisk og elektronisk affald.
E (WEEE). Denne norm er rammen for europad sk returnering og genbrug af elektronik affald.

Reklamationsbestemmel ser

Dette apparat er omfattet af garanti og reklamationsret jf. Kgbeloven i det land, hvor apparatet er kabt og anvendes.
Deres kabskvittering er Deres garanti/reklamationsbevis.

Reklamationshestemmel serne omfatter ikke skader opstaet som falge af forkert brug, manglende vedligeholdelse eller
forkert opstilling og installation.

Reklamations bestemmelserne er gaddende for apparater, der brugesi en normal husholdning, og omfatter sdledes ikke
apparater opstillet i udlejningsejendomme, hvor flere end en familie bruger apparatet.

Reklamationsretten omfatter ikke:

e  Enhver skade opstéet som falge af transport, vold, eller forkert anvendelse eller forsammelighed.

e Kosmetiske og periferiske dele sa som stik, sikringer, paaer, lampeglas, filtre, gummidele og pakninger, knapper,
keramiske overflader, tryk og malede overflader.

o Tilbehar, riste, stegeplader, bradepander, grydeopsatse, hylder, breandere og braader-daksler, selvrenseplader,
teleskopudtraek.

e Periodisk vedligeholdelse, rengering og vedligeholdelse af gashaner, reparation og udskiftning af dele som falge af

naturlig sitage eller vedligeholdel se.

Teaing og rust som falge af darlig vedligeholdelse eller beskadigede overflader.

Skader opstaet som falge af forkert eller mangelfuld installation.

Forkert brug eller mangelfuld vedligehol del se.

Brug af uautoriserede reservedele eller personel.

Skader opstaet som felge af fremmediegemer eller substans.

Apparater brugt til anden brug en normal husholdning.

Skader eller fejl opstaet som felge af ukorrekt spaanding, vand, vandtryk, gas eller gastryk.

For yderligere information eller spargsmal, kontakt Deres servicecenter

Reklamationsbestemmelser i forbindelse med kommercielt brug
Der er begramsede reklamationsret p& apparater der bruges kommercielt. D.v.s.

e Apparater der brugesi udlejningsegjendomme, hvor brugeren ikke er geren.
e Apparater der bruges af mere end en bruger.
o Apparater der brugesi forbindelse med erhverv. kakkener, kantiner, institutioner, campingpladser.

Pa apparater der anvendes jaavnfor ovenstdende ydes 3 maneders fuld reklamationsret pa fejl, der kan henfares til
produktionsfejl, montagefejl frafabrikken, materiale fejl.



Transportskader.

En transportskade der konstateres ved forhandlerens levering hos slutbruger, er primaat en sag mellem slutbruger og
forhandler. | tilfadde hvor slutbruger selv har staet for transporten af produktet, patager leveranderen sig ingen
forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskade skal anmeldes omgdende og senest 24 timer efter
at varen er leveret. | modsat fald vil krav kunne afvises.

Hvis en umiddelbar synlig transportskade konstateres mé apparatet ikke monteres og tilsluttes. Hvis det konstateres at
apparatet aligevel er eler har vearet monteret og tilsluttet, bortfalder leveranderens og transporterens ansvar.

Et skadet apparat ma under ingen omstaandigheder tages i brug, hvis apparatet tages i brug bortfalder ethver mulighed
for ombytning.

Husk at gemme emballage, hvis der konstater estransportskade.

For ste gang ovnen taendes

Inden ovnen farste gang anvendestil tilberedning af fadevarer, skal den vaskes grundigt og varmes igennem.
Vask ovnudstyr, bageplader, riste og bradepander grundigt.

Tand ovnen og lad den opvarme til max. temperatur. Lad ovnen vagei drift ved max. temperatur i min. 30 minutter far
den dukkes. Né&r ovnen igen er afkalet tarres ovnrummet af med en fugtig klud.

Far ste gang ovnen opvar mes, kan der forekomme lidt rag og os fra ovnen. Dette er normalt og skyldes at ovnens
isoleringsmaterialer opvarmesfor farste gang.

| nstallation

Denne ovn skal tilduttes 240V ~ 1 PH + N 16 Amp. (Se koblings skema pa ovn)

Apparatet skal tilsluttesjord @

Den elektriske sikkerhed kan kun garanteres, hvis apparatet er korrekt monteret og tilsluttet en effektiv jordforbindel se,
jeavnfer starkstreamsreglementet.

Kontroller at stramforsyningen er korrekt, og at sikringer og kabeldimensioner er beregnet til den effekt, som apparatet
kraever.

Apparatet skal forbindes til stramkilden med et godkendt gummikabel, der har en ledningstykkelse, der svarer til
apparatets magke effekt. (Se typeskiltet i 1age rammen, synligt nar 1agen er &ben).

Apparatet skal tilduttes af aut. elinstallater. | modsat fald bortfalder enhver form for garanti dakning.

Advarsel: Forsgg adrig selv at tilkoble ovnen.

Fabrikant og Importgr kan ikke drages til ansvar for skader pa personer, dyr
eller andre ting, hvis skaden skyldes forkert installation, manglende
jordforbindelse eller forkert indbygning.
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Indbygning i kekkenelement

VIGTIGT:

For at ovnen ska fungere korrekt, og for at undgd varme og
fugtskader pa kekkenelementerne, er det meget vigtigt, at ovnen
indbygges korrekt og at den nadvendige ventilation og udluftning
omkring ovnen etableres efter nedenstaende retningslinier.

GENERELT:

Indbygningsovne skal have tilstraskkelig ventilation for at kunne
fungere korrekt og sikre en god ventilation sd korpus og
sidest&ende |8ger ikke tager skade.

En god ventilation fordrer, at ovnen dels kan komme af med
varmen og samtidigt kan forsynes med rigeligt frisk luft ind til
rummet omkring.

Ventilationen har to formal:

1. Primaat skal ventilationen sikre at damp fjernes fra ovnrummet,
nar ovnen er i drift.

2. Sekundaat skal ventilationen sikre at varme
og damp fjernes fra kakkenel ementet.

Ovnen kan indbygges i et standard 60 cm skabselement, enten
under bordet eller i en sgjlei et hgjt skabselement.
Skabselementerne skal kunne tdle temperaturer fra min

85°C som foreskrevet i EEC direktiverne.

Apparatet skal installeres af en kvalificeret person og med
salig opmagksomhed pa ventilation som beskrevet
tidligere.

Ved begge indbygnings metoder skal der sikres ventilation
gennem en udluftningskanal bag i elementet fra bund til top
(85-90 mm x 500 mm) —fig. 1.

Ved indbygning under bordet skal der desuden vaae en
dbning i sokkel forstykket under ovnen (15 mm x 500 mm),
samt min. 1 cm luft mellem ovnens panel og bordplade —
fig. 2.

Fastgerelsei skab

E1ESY

Ventilations-abning
15 mm x 500 mm

e  Placer ovneni skabet.

e Hullerne for fastspaandings skruerne er placeret
i toppen af 1&gerammen i hgjre og venstre side

e Fastger ovhen med de to medfalgende skruer.




Beskrivelse af ovnfunktioner
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DISPLAY DETALJER
1) Ovn funktionsvadger, drejesindtil symbolet for den gnskede stegefunktion er synlig
2) Oven kontrollampe — Lyser nér ovnen er taand.
3) Timer display.
4) Timer stopursfunktion - ”minut minder” funktions vedger.
5) Timer “ Stegetid” — knap for indstilling af @nsket stegetid.
6) Timer “Stop” —knap for indstilling af duttidspunkt af stegning.
7) Timer “Manua” - knap for annullering og indstilling (til brug af ovn uden timerfunktioner).
8) Timer “Minus’ - knap for tidsindstilling “NED”
9) Timer Plus’ — knap for tidsindstilling “ OP”
10) Ovn termostat |lampe, slukker ndr temperatur er opnaet. Taandt nar varmelegemer er taandt.
11) Indstilling af temperatur.
12) “Auto” funktion viser nér der er valgt en automatisk indstilling eller funktion pa timeren.

13) Klokke symbol — viser at tidsur — minutminder er indstillet.
14) Stegesymbol — viser at ovnen er programeret til stegefunktion.

Ovn funktion

Dregjesimod uret, skifter imellem ovnens forskellige programmer.

Ovn termostat

Indstiller temperaturen i ovnrummet. Kan indstillles mellem 50-250°C. (knappen drejes imod uret.).




Ovn termostat lampe
Nar kontrollampen lyser er ovnens varmeelementer taandt, og ovnen under opvarmning. Lampen gér ud ndr den
indstillede temperatur er ndet. Lampen taander og slukker under brug, for at opretholde den indstillede temperatur.

Indstilling af tider og alar mer

Indstilling af ur

Farste gang ovnen tandes vil displayet st og blinke pa 0:00.

Tryk samtidigt pa knappen til manuel funktion (7) og indstil den aktuelle tid med knapperne (8) og (9).
Nar den ngjagtige tid er vist i displayet slippes alle knapperne igen.

Minut ur / alarm klokke
Denne funktion er altid til radighed paalle programmer, ogsa ndr ovnen er afbrudt.

Tryk pa knappen (4). Minut uret kan indstilles med knapperne (8) og (9). Nar den gnskede tid er indstillet, kommer
“KLOKKE" symbolet (13) til synei displayet. Tiden begynder samtidigt at tadle ned.
Alarmen giver at akustisk signa nar tiden er udlgbet. Signalet kan stoppes med et tryk pa (4) knappen.

Indstilling af stegetid
Nar det enskede program er valgt, er det muligt at indstille den tid, det anskes, at ovnen skal vage tandt. Herefter
afbrydes ovnen automatisk.

Tryk paknappen (5) Displayet (3) vil nu vise 00:00. Vadg den gnskede stegetid med knapperne “+” og “-” (8) og (9)
Nér tiden er indstillet kommer symbolet "AUTO” (12) og stegesymbolet (14) til synei displayet.

En indstillet stegetid kan aandres ved igen at med “+" og "—" knapperne aandres tiden eller annulleres med — knappen
indtil tiden viser 00:00.

Nar tiden udlgber afbrydes ovnen, og der hares en alarm, samtidigt begynder "AUTO” (12) at blinke og stegesymbolet
(14) forsvinder.

Alarmen kan kan afbrydes med et tryk p& (5) eller (7). Ovnens varme er nu afbrudt, ovnens timer resat og ordet
"AUTO” forsvinder fra displayet.

Ovnen afbrydes ved at dreje funktionsvadgeren til nul.

Automatisk stop

Nér der er valgt et program kan ovnen programmeres til et stoptidspunkt.

Tryk pa (6) knappen. Displayet (3) vil nu vise 00:00. Med “+" og "—" knapperne indstilles det tidspunkt, det gnskes, at
ovnen skal stoppe. Automatikken beregner nu stegetiden ud fra det aktuelle tidspunkt og viser den totale tid i displayet.
Nar tiden er indstillet kommer symbolet "TAUTO" (12) og stegesymbolet (14) til synei displayet.

En indstillet stegetid kan aandres med “+” og "—" knapperne, eller annulleres med — knappen indtil tiden viser 00:00.
Nér tiden udlgber afbrydes ovnen, og der hares en alarm, samtidigt begynder "AUTO” (12) at blinke og stegesymbolet
(14) forsvinder.

Alarmen kan kan afbrydes med et tryk pa (6) eller (7). Ovnens varme er nu afbrudt, ovnens timer resat og ordet
"AUTO” forsvinder fra displayet.

Ovnen afbrydes ved at dreje funktionsvadgeren til nul.

Automatisk start og stop
Nér det gnskede program er valgt, er det muligt at indstille den tid, det enskes, ovnen skal vage taendt og det tidspunkt,
hvor det anskes, maden skal vage fagdig. Herefter sarger automatikken for at starte og igen afbryde ovnen.

Tryk paknappen (5) Displayet (3) vil nu vise 00:00. Vadg den gnskede stegetid med knapperne “+” og “-”

N&r tiden er indstillet kommer symbolet "AUTO” (12)

Tryk pa (6) knappen. Displayet (3) vil nu vise 00:00. Med “+” og ”-" knapperne indstilles det tidspunkt, det gnskes, at
ovnen skal stoppe. Automatikken beregner nu stegetiden ud fra det aktuelle tidspunkt og viser den totale tid i displayet.

Baseret pa den anskede stegetid og det anskede sluttidspunkt vil automatikken nu beregne tidspunktet, hvor ovnen skal
starte. Nar ovnen starter kommer symboler (14) til synei displayet.

Néar duttidspunktet nas afbrydes ovnen og der hares en alarm, samtidigt begynder "AUTO” (12) at blinke og
stegesymbol et (14) forsvinder.



Alarmen kan kan afbrydes med et tryk pa (5)(6) eller (7). Ovnens varme er nu afbrudt, ovnens timer resat og ordet
"AUTO” forsvinder fra displayet.
Ovnen afbrydes ved at dreje funktionsvadgeren til nul.

NOTE:

Gryde (14): Indikerer at stegning pagar. Symbolet vises ikke p& programmerne — Forvarmning, Defrost og Lys. Hvis
symbolet blinker betyder at stegningen er faadig.

Auto (12) Nér dette symbol lyser i displayet, er der valgt en automatik funktion. Nar Auto blinker indikerer det, at
stegeprogrammet er faardigt.

Klokke (13): Nar dette symbol lyser indikerer det, at minuturet er sat. Nar klokken blinker indikerer det at tiden er
udlgbet.

Alarm og akustisk signal
Vil lydei 7 minutter og kan afbrydes med knappen (7) AUTO vil fortsadte med at blinke indtil ovnen afbrydes.

Beskrivelse af programmer

Ovnens programmer vadges med funktionsvadgeren (1) Der er 9 Programmer til radighed.

Vadg det gnskede progtam og indstil temperaturen med knap (11)
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teandes automatisk nar ovnfunktion vadges. Lyset er teandt under brug af ovnen
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— OVER- OG UNDERVARME -
Giver traditionel varme fratop og bund. Velegnet til brug

— ved tilberedning pa een plade

R OVERVARM E _ . . _ .

S— Bruges ved skansom tilberedning, bruning eller til at holdes faerdige retter varme
AGTE VARMLUFT

1A\ Blasser fungerer samtidig med ring-varmelegeme. Dette sikrer en meget jsavn
varmefordeling i ovnrummet. Ger det muligt at tilberede flere retter pa flere plader

N samtidigt uden at smag og lugt sammenblandes.

) UNDERVARME + BLASER

* Velegnet til delikate retter, fx. pizza, taater, fisk osv.

— OVER- OG UNDERVARME + BL £SER Giver en traditionel tilberedning med jaevn

? fordeling af varmen.
GRILL



Her placeres pladerne pa gverste hyldei ovnen. Velegnet til barbecue af kad. Temperaturen
indstilles pa termostaten.
OVNDOREN SKAL VARE LUKKET!

GRILL + BLASER
Velegnet til hurtig bruning, sd kedet beholder saften.

(1)

&

OPT@NING
Blasser uden varmeelement. Afkorter normal optgningstid med ca. 1/3.

6!6

BEM ARK: Den tilberedningstid der er opgivet i kogebager, er normalt beregnet for traditionel brug af ovn. Nar der
anvendes varmluft kan temperaturen, som er opgivet i kogebggerne, reduceres med ca. 10 %.

VIGTIGT:
Der ma ikke placeres bageplader, bradepander, riste, aluminiumsfolie eller andre genstande direkte pa ovnbunden.
Disseting forhindrer afgivelse af varme fra bunden af ovnen, og kan forérsage brud og ridser i emaljen.

HUSK AT HOLDE OVND@REN LUKKET VED BRUG AF GRILL

Rengering og vedligeholdelse

Fer rengaring skal ovnen vaae kold. Afbryd strgmmen til ovnen pa hovedafbryderen.

Vask de emaljerede, forkromede og malede overflader med lunkent vand og sabe. Brug ikke aggressive midler eller
saebe med slibende virkning.
Til rengering af ovnrummet kan anvendes et af de ovnrensemidler, der fasi handlen.

Til dele af rustfrit stal bruges sprit eller lignende egnede rengaringsmidler. Rengering af aluminiums profiler og paneler
geres med bomuld og en smule planteolie, ter efter med sprit og en ter klud.

Brug adrig slibende, aggressive, sure rensemidler eller blegemidler. Efterlad aldrig syrlige veesker som sodavand, juice,
citron, vineddike el.lign. pd emaljerede, lakerede eller rustfrie overflader. = 2

Udskiftning af ovnpeere ]
Fjern stiger og udstyr fraovn rummet. '
Modellen har to kvadratiske glas som skal "klikkes’ af ved hjadp af en traespartel,
paletkniv eller lignende. Vip forsigtigt glasset ud (1), udskift paaren (2) og tryk glasset
papladsigen.

VIGTIGT:

Hvis ovnen af en eller anden grund ikke skal bruges mere, skal den frakobles den
elektriske forsyning. Hvis ovnen skal opmagasineres ber |agen tages &f, eller sikres s3 1

Iagen ikke kan &bnes.

Elektriske apparater, der ikke er i brug, udger en sikkerhedsrisiko for barn, da barn ofte vil finde det speandende at lege
med dem. Derfor er det tilrédeligt at sikre ovnen, sa der ikke kan ske ulykker.

Service

Hvisovnen ikkevirker kontrolleresfaglgendeinden der tilkaldes service:
e Er der stram til apparatet ? - kontroller sikringer.

e Er ovnensur indstillet korrekt ?

e Er termostaten indstillet rigtigt ?

Hvis ovnen stadig ikke virker, forsgg aldrig selv at reparere ovnen, men tilkald Aut. service.
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Lycka till

Med Er nya multifunktionsugn.

Denna apparat & resultatet av manga ars forskning och utveckling, somi hig grad
foregéttsi samarbete med anvandarna.

Med Baumatic har Ni valt kvaliteten och férdelarna med en ugn, som tekniskt ligger
framst i utvecklingen.

L &s denna instruktionsbok noggrant innan apparaten tasi bruk.
Instruktionsboken ger viktig information om installation, anvandning och underhall.
Var sérskilt uppmérksam med avsnittet “VIKTIG INFORMATION OM

SAKERHET".

Tekniska data:
MODELL TG1 SK s
Markspanning 230-240V o B
Ringvérmeelement (2300W) ° &
Bottenelement (1000W) o o
Traditionellt 6verelement (900W) | e =1 &
Traditionellt grillelement (1900W) | e "'------—--'ggf)'_
Markstrom 16 A
Max. effekt 3600 W
Dimensioner i mm 596 x 596 x600

Viktig information

Kontrollera, efter uppackning, att ugnen &r oskadad. Eventuella skador skall omgaende meddelas till importoren eller
inkdpsstallet.

Forpackningsmaterial, (plast - folie - polystyren etc), kan vara farligt fér mindre barn och skall kastas omgaende.

Reklamationsbestammel ser

Denna apparat & omfattad av reklamationsrétt.

Koplagen i det land var apparaten &r kdpt och anvands. Ert kdpkvitto ar er garanti/reklamationsbevis.

Reklamati onshestammel serna omfattar inte skador som uppstatt som foljd av felaktig anvandning, brist pa underhall
eller felaktig uppstallning och installation.

Reklamationshestammel serna &r géllande for apparater som anvéandsi ett normalt hus-hall. Och omfattar siledesinte
apparater uppstélldai uthyrningsegendom, dér fler 8n en familj anvander apparaten.

Reklamationsrétten omfattar inte:

nskild skada som uppstétt som f6ljd av transport, vald, eller felaktig anvandning eller oaktsamhet.

e Ytligaoch yttre delar sdsom kontakter, sakringar, lampor, lampskydd, filter gummi- delar och packningar,
knappar, keramiska ytor, tryck och malade ytor.

e Tillbehdr, galler, stekplattor, langpannor, grytuppsattning, hyllor, brannare och bréannarskydd,
siavrengdrande, teleskoputdragning.

¢ Regelbunden underhallning, rengtring och underhaining av gaskranar, reparation och ersattning av delar till
foljd av naturligt slitage eller underhall.

e Frétning och rost som f6ljd av ddligt underhdll eller skadade ytor.

e Skador uppstadda som foljd av felaktigt eller bristfallig installation.

o  Felaktig anvandning eller bristfaligt underhall.
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Anvandning av icke auktoriserade reservdelar eller personal.

Skador uppstadda som f6ljd av frammande objekt eller substanser.

Apparater anvandatill annat 8n normalt hushall.

Skador elle fel uppstédda som féljd av inkorrekt spanning, vatten, vattentryck, gas eller gastryck.

Reklamationshestammelser r6rande kommer siellt bruk

Reklamationsréttigheten &r begransad for apparater som anvands for kommersiella syften. Dvs.
o Apparater som anvandsi hyresfastigheter dér anvandaren inte &r garen.
e Apparater som anvands av mer 8n en anvandare.
e Apparater som anvénds for kommersiella syften. Kok, matsalar, institutioner, campingplatser.

Apparater som anvands som ovanstdende anjuter 3 manaders full reklamationsréttfor fel som kan hénvisas till
tillverkningsfel, monteringsfel fran fabriken, och fel pd material. For eventuella frégor eller ytterligare information,
kontakta ditt servicecenter. For ytterligare information eller fragor, kontakta ert servicecenter.

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aerforsijarens leverans till slutanvandaren & forst och framst en sak mellan
sutanvandare och &erforsdljare. | det fall att slutanvandaren salv har stétt for transporten av produkten pétar sig
leveranttren ingen forpliktelse i forbindelse med eventuella transportskador. Eventuella transportskador ska anmélas
omgéaende och senast 24 timmar efter att varan har levererats. | annat fall kan kravet avvisas.

Om en omedelbar synlig transportskada konstateras far apparaten inte monteras och anslutas. Om det konstateras att
apparaten and& har monterats och andutits bortfaller leverantérens och transportérens ansvar.

En skadad apparat f&r under inga omstandigheter tas i bruk, om apparaten tas i bruk bortfaller alla mojligheter till
ersittning. Kom ih&g att spara emballaget om en transportskada har konstaterats.

For ytterligare information eller fragor, kontakta ditt servicecenter.

Saker hetsregler

Denna apparat & konstruerad for indbyggnad i koksinredning, och f&r under inga omstandigheter anvandas utan korrekt
indbyggnad och installation.

Ugnen far adrig anvandastill annat an tillredning av matvaror.

Placera aldrig tunga foremal p& en dppen ugnslucka, da detta skadar gangjarnen.
Installera aldrig ugnen néara gardiner eller mjuka maébler.
Flytta eller lyft aldrig ugnen genom att gripa i luckan eller handtaget.

Anvandning av elektriska apparater kraver omtanke och foljande sékerhetsregler bor iakttas:

Apparaten skall anslutas till vagguttag med skyddsjord.

Drag aldrig i apparatens anslutningskabel.

L4t aldrig barn anvanda apparaten utan tillsyn.

Anvand aldrig grenuttag eller férlangningsiedningar.

Under rengdring skall strdmmen till ugnen brytas pa gruppcentralen.

Forsok aldrig sdv att reparera apparaten om den inte fungerar eller ett tekniskt fel skulle uppsta. Tillkalla
auktoriserad Baumatic Service.

Av sdkerhetsskdl skall det vara omgjligt att kommai kontakt med ugnens elektriska delar, om den & korrekt installerad.
Ugnen skall sakras sa att all atkomst till elektriska delar kréver anvandning av verktyg.

Fabrikant och importér kan inte stéllastill ansvar for skador uppkomna till féljd av
felanvandning, felinstallation eller daligt underhall av appar aten.
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ce

Denna apparat uppfyller bestammelserna enligt EEC FORESKRIFTER och EU
NORMER. CE MARKNING —93/68

L dgvoltsdirektivet — 73/23

Sékerhetsstandard — EN 60 335-1, EN 60 335—2 -6, EN 30-1-1.

Denna apparat & markt enligt direktiv 20002/96 EC géllande elektriskt och elektroniskt avfall,
E (WEEE). Dennanorm ar ramen for europeisk retur och ateranvandning av elektroniskt avfall.

For sta gangen ugnen anvands

Innan ugnen anvands for tillredning av matvaror forsta gangen, skall den tvéttas grundligt och varmas igenom.
Tvétta grundligt ugnsutrymmet, bakplatar, galler och langpannor.

Starta ugnen och 1& den varmas upp till max. temperatur. Lat ugnen varai drift vid max. temperatur i min. 30 minuter
innan den stangs av. Nar ugnen &terigen ar avkyld torkas ugnsutrymmet av med en fuktig trasa.

Forsta gangen ugnen varms upp, kan det férekomma lite rok och os. Detta &r ett helt normalt fenomen som
beror pa att ugnensisoleringsmaterial varmsupp for forsta gdngen.

I nstallation

ELEKTRISK ANSLUTNING

Denna ugn skall anslutastill 240V ~ 1 PH + N 16 Amp. (Se kopplingsschema pa ugnen)

Apparaten skall andlutastill skyddsord @

Den elektriska sdkerheten kan endast garanteras om apparaten & korrekt monterad och anduten till en effektiv
jordférbindelse enligt starkstrémsreglementet.

Kontrollera att stromforsdrjningen ar korrekt, samt att sékringar och kabeldimensioner & beréknade fér den effekt som
apparaten kraver.

Apparaten skall forbindas till strémkallan med en godkénd gummiledning, med en ledningsarea som svarar mot
apparatens markeffekt. (Se typskylten i luckramen, synlig nér luckan & 6ppen).

Fabrikant och importor kan aldrig stallastill ansvar for skador pé personer, djur eller annat, om skadan
uppstatt pa grund av felinstallation, avsaknad av skyddsjord eller felinbyggnad.

MAINS LIVE L | —n  BROWN /
POWER EARTH __n YELLOW/GREEN - /
SUPPLY NEUTRAL | N | . BIUF /
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Inbyggnad i kéksinredningen

VIKTIGT:

For att ugnen skall fungera med hogsta prestanda, samt
for at wundvika vame- och fuktskador pa
koksinredningen, & det mycket viktigt att ugnen
indbyggs korrekt, och att en ngdvéndig ventilation och
utluftning omkring ugnen etableras enligt nedanst&ende
riktningslinjer.

GENERELLT:

Indbyggnadsugnar skall ha tillrécklig ventilation for att
kunna fungera korrekt. Samtidigt sékrar en god
ventilation att inbyggnadsskap och sidostdende inredning
inte tar skada.

En god ventilation innebér att ugnen dels kan bli av med
varmen och samtidigt kan forses rikligt med frisk luft in
till det omkringliggande rummet.

Ventilationen har tva funktioner:

1. Primart skall ventilationen sikra att dnga avlagsnas
frén ugnsrummet nar ugnen &r i drift.

2. Sekundart skall ventilationen sé&kra att varme och
anga avlagsnas frén koksinredningen.

Ugnen kan inbyggas i en standard 60 cm skdpstomme
antingen under banken eller i ett hogskap.
Sképstommarna skall tala temperaturer fran min 85°C
som foreskrivs i EEC direktiven.

Apparaten skall installeras av en kvalificerad person och
med sarskild uppmérksamhet pad ventilation som
beskrivitstidigare.

Vid béda indbyggnad-smetoderna skall ventilationen
sékras genom en utluftnings-kanal bak i inred-ningen
fran topp till botten (85-90 mm x 500 mm) — fig. 1.

Vid indbyggnad under bénken skall det
dessutom vara en Oppning i sockeln under
ugnen (15 mm x 500 mm), samt min. 1 cm luft
mellan ugnens panel och banskivan —fig. 2.

Fastsattning i ska

1. Placeraugneni skapet.

2. Halen for fastséttnings skruvarna &r placerade i toppen
av luckramen pé hoger och vanster sida

3. Skruvafast ugnen med de tva medféljande skruvarna
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Ventilationsdppning
15 mm x 500 mm
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Beskrivning av ugnsfunktioner
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DISPLAYSYMBOLER

Val av ugnsfunktion, vridstills symbolen fér den 6nskade stekfunktionen syns

Kontrollampa for ugn — Lyser nédr ugnen &r pa.

Timerdisplay.

Timer stoppursfunktion - funktionsvéljare for minutpaminnare.

Timer “ Stektid” — knapp for instélining av 6nskad stektid.

Timer “Stop” — knapp for instéllning av stekningens sluttidspunkt.

Timer “Manual” - knapp for annullering och instéllning fér anvéndning av ugnen utan timerfunktioner.
Timer “Minus’ - knapp for tidsinstallning “NED”

©WoNoU~B®NE

Timer Plus’ — knapp for tidsinstalining “UPP”
Termostatlampa, slocknar nar temperaturen ar uppnadd. Tands nér varmelementen & pa

. Instélining av temperatur.
. “Auto” funktion - visar ndr en automatisk instalIning eller funktion patimern ar vald.

Klocksymbol — visar att tidur — minutpaminnare &r instélld.
Steksymbol — visar att ugnen &r programmerad for stekfunktion.

Ugnsfunktion
Vrids mot uret - skiftar mellan ugnens olika program.

Ugnster mostat
Staller in temperaturen i ugnsrummet. Kan varieras mellan 50-250°C. (knappen vrids mot uret.).

Termostatlampa

Nér kontrollampan lyser & ugnens varmeelement pa och ugnen under uppvarmning. Lampan slocknar nér den instdllda
temperaturen & nadd. Lampan tands och slacks under anvandning beroende pa néar varmeelementen &r pa for att
uppréatthalla den instéllda temperaturen.
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Installning av tider och alarm

Instéllning av ur

Forsta gangen ugnen startas kommer displayen sté och blinka pa 0:00.

Tryck samtidigt pa knappen for manuell funktion (7) och stéll in aktuell tid med knapparna (8) och (9).
Nar 6nskad tid visas pa displayen sldpps alla knappar.

Minutur / alarmklocka

Denna funktion ar altid installbar p& alla program, dven nér ugnen & avstangd.

Tryck pa knappen (4). Minuturet kan stallss in med knapparna (8) och (9). Nar den onskade tiden &r instélld kommer
“KLOCK" symbolen (13) att synas padisplayen. Tiden borjar samtidigt att raknas ned.

Larmet ger en akustisk signal nar tiden |6pt ut. Signalen kan stoppas med ett tryck pa (4) knappen.

Instéllning av steketid
Nér det 6nskade programmet ar valt finns det mgjlighett att stélla hur 1ang tid Ni 6nskar att ugnen skal vara pa
Dérefter stdngs ugnen av automatiskt.

Tryck pa knappen (5). Displayen (3) visar nu 00:00. V&lj den dnskade stektiden med knapparna“+” och “-”
Nar tiden &r installd kommer symbolen ” AUTO” (12) och steksymbolen (14) att synas pa displayen.
En instélld stektid kan &ndras med “+” och "—" knapparna eller annulleras med — knappen tills tiden visar 00:00.

Nar tiden 16pt ut avbryts ugnen och ett alarm ljuder. Samtidigt borjar "AUTO” (12) att blinka och steksymbolen (14)
forsvinner.

Larmet kan kan avbrytas med ett tryck pa (5) eller (7). Ugnens varme & nu av, ugnens timer &erstalld och ordet
"AUTO” forsvinner fran displayen

Ugnen stangs av genom att funktionsvéljaren vridstill noll.

Automatisk stopp

Nar ett program &r valt kan ugnen programmeras till en stopptidspunkt.

Tryck pa (6) knappen. Displayen (3) visar 00:00. Med “+” och ”—" knapparnainstalls den tidspunkt Ni onskar att ugnen
skall stoppa. Automatiken beraknar nu stektiden fran den aktuella tidspunkten och visar den totalatiden pa displayen.

Nér tiden &r installd kommer symbolen " AUTO” (12) och steksymbolen (14) att synas pa displayen.

En installd stektid kan &ndras med “+” och "—" knapparna eller annulleras med — knappen tills tiden visar 00:00.

Nér tiden 16pt ut avbryts ugnen och ett alarm ljuder. Samtidigt borjar "AUTO” (12) att blinka och steksymbolen (14)
forsvinner.

Larmet kan kan avbrytas med ett tryck pa (6) eller (7). Ugnens varme & nu av, ugnens timer &erstalld och ordet
"AUTO” forsvinner fran displayen

Ugnen stangs av genom att funktionsvaljaren vridstill noll.

Automatisk start och stopp
Né&r det dnskade programmet & valt finns det mojlighet att stéllain den tid Ni 6nskar att ugnen skall starta och den
tidspunkt Ni Onskar att maten skall vara férdig. Darefter sorjer automatiken for att starta och stoppa ugnen.

Tryck p& knappen (5). Displayen (3) visar 00:00. V& den 6nskade stektiden med knapparna“+” och “-”

Nar tiden &r instélld visas symbolen "AUTO” (12)

Tryck pa (6) knappen. Displayen (3) visar 00:00. Med “+” och ”—" knapparnainstalls den tidspunkt Ni onskar att ugnen
skall stoppa. Automatiken beraknar nu stektiden fran den aktuella tidspunkten och visar den totalatiden pa displayen.

Baserat pa den dnskade stektiden och den dnskade sluttidspunkten kommer automatiken nu att berdkna tidspunkten som
ugnen skall starta. N&r ugnen startar visas symbolen (14) pa displayen.

Nér tiden 16pt ut avbryts ugnen och ett alarm ljuder. Samtidigt borjar "AUTO” (12) att blinka och steksymbolen (14)
forsvinner.

Larmet kan kan avbrytas med ett tryck pa (5) (6) €ler (7). Ugnens vérme &r nu av, ugnens timer aterstalld och ordet
"AUTO” forsvinner fran displayen

Ugnen stangs av genom att funktionsvaljaren vridstill noll.
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Symboler och alarm

Gryta (14): Indikerar att stekning pagar. Symbolen visas inte vid programmen — Forvarmning, Upptining och
Belysning. Om symbolen blinkar betyder det att stekningen &r férdig.

Auto (12) Nar denna symbol lyser pa displayen & en automatisk funktion vald. N&r Auto blinkar indikerar det att
stekprogrammet ar fardigt.

Klocka (13): Nar denna symbol lyser indikerar det at minuturet & programmerat. Nar klockan blinkar indikerar det att
tiden har gatt ut.

Alarm, akustisk signal: Ljuder i 7 minuter och kan sténgas av med knappen (7). AUTO fortsétter att blinkatills
ugnen stangs av.

Beskrivning av program

Ugnens program véljs med funktionsvéljaren (1) Det finns 9 olika program.

V&lj det dnskade programmet och stéll in temperaturen med knapp (11)

BELYSNING
Belysningen &r ténd nér ugnen anvands.

W
N

OVER- OCH UNDERVARME
Ger traditionell varme fran topp- & bottenelementen. Passar vid tillredning pa en niva

OVERVARME
Anvands vid skonsam tillredning, bryning eller till att hdllafardiga rétter varma.

al

AKTA VARMLUFT

Flakten fungerer samtidigt med ringvarmeelementet. Detta sdkrar en mycket jamn
varmefordelning i ugnsrummet. Gor det majligt att tillreda flera rétter pa flera nivaer
samtidigt utan att smak och lukt sammanblandas.

&
N

UNDERVARME + FLAKT
Passar for kandliga ratter, t.ex. pizza, tartor, fisk etc.

OVER- OCH UNDERVARME + FLAKT
Ger en traditionell tillredning med jamn férdelning av varmen.

GRILL

Hér placeras maten pa Oversta hyllan i ugnen. Avsett for grillning av kdétt och fisk.
Temperaturen stélls in pa termostaten.

UGNSLUCKAN SKALL VARA STANGD!

GRILL + FLAKT
Passar for snabb bryning, sd kottet behaller saften.

1) L) (bl) (b
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UPPTINING
Flékt utan vérmeelement. Avkortar normal upptiningstid med ca 1/3 .

OBSERVERA: Den tillredningstid som &r angiven i kokbocker, & normalt berdknad for traditionell ugnsanvandning.
Nar varmluft anvands kan temperaturen, som ar angiven i kokbockerna, reduceras med ca. 10 %.

VIKTIGT:
Placera aldrig bakplatar, langpannor, galler, aluminiumfolie eller andraforema direkt pa ugnsbotten da detta forhindrar
varmeavgivningen fran botten av ugnen och kan fororsaka brott och repor i emaljen.

KOM IHAG ATT HALLA UGNSLUCKAN STANGD VID GRILLNING

Rengoring och under hall

Forerengdring skall ugnen varakall. Avbryt strémmen till ugnen pa gruppcentralen.

Tvétta de emaljerade, forkromade och malade ytorna med ljummet vatten och tval/sdpa. Anvand inte aggressiva medel
eller medel med dlipande verkan.
For reng6ring av ugnsrummet kan ett av de ugnsrengéringsmedel som finns i handeln anvéndas.

For delar av rostfritt st anvands sprit eller liknande rengtringsmedel. Rengéring av aluminium- profiler och paneler
go6rs med bomull och en smula rapsolja. Eftertorka med sprit och en torr trasa.

Anvand aldrig slipande, aggressiva, sura medel eller blekmedel. Efterlamna aldrig syrliga vétskor, l&skedryck, juice,
citron, vinager el.likn. pa emaljerade, lackerade eller rostfria ytor.

Utbyte av ugnslampa

Avlagsna plétar etc fran ugnsrummet.
Modellen har tva kvadratiska glas som skall "klickas’ av med hjdlp av en tréspatel, i
palettkniv eller liknande. Vippa ut glaset forsiktigt (1), byt lampan (2) och tryck ' I
glaset paplatsigen.

VIKTIGT: \ L
Om ugnen av ndgon anledning inte skall anvéndas mer, skall den elektriska |\ | | we—
andlutningen frénkopplas. Om ugnen skall magasineras bor luckan demonteras, ———
eller sékras sa den inte kan dppnas.

Elektriska apparater som inte & i bruk utgor en sakerhetsrisk for barn, da de ofta
finner det spannande att leka med dem. Darfor ar det tillr&digt att sikra ugnen sa det inte kan ske olyckor.

Service

Om ugnen inte fungerar - kontrolleraféljande innan Ni tillkallar service:

e Far apparaten strom ? - kontrollera sikringar eller automatsakring.
e Ar ugnensur korrekt instéllt ?

e Ar termostaten riktigt installd ?

Forsok aldrig gélv att reparera ugnen utan tillkalla auktoriserad service.
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Importor:

Vil‘lporh/s

Gaarsdalvej 20 - Ravnstrup - DK-8800 Viborg

Danmark:

PV Import A/S
Gaarsdalvej 20, Ravnstrup
DK-8800 Viborg

TIf.: +45 87262310
Fax: +45 87262301
E-mail: Salg@baumatic.dk
Internet: www.baumatic.dk

Service: Uni-service as

TIf.: +45 87262305
Fax: +45 87262301
E-mail: uni-service@uni-service.dk

Internet.: www.baumatic.dk

Norge:

Nordic Trading AS
Stationsvejen 29
NO-5221 Nesttun

TIf.: +47 23897510
Fax: +47 21697774
E-mail: post@nordic-trading.no

Internet: www.baumatic.no

Service & support:

VM Elektro Norge
TIf.. +47 23897520
Fax: +47 72604044

E-mail: support@nordic-trading.no
Internet: www.vm-elektro.no

Sverige:

Ekner Design AB
Bryggaregatan 8
SE-503 38 Boras

TIf.: +46 33103790
Fax: +46 33104790
E-mail: info@ekner.se

Internet: www.Baumatic.se

Service: GarantGruppen AB

TIf.: +46 013-154510
Fax: +46 013-154507
E-mail: info@garant.se

Internet.: www.garantgruppen.se

Reservedele/Spareparts:

VM Elektro A/S
Gaarsdalvej 20, Ravnstrup
DK-8800 Viborg

TIf.: +45 87262300
Fax: +45 87262301
E-mail: vm@vm-elektro.dk
Internet: www.vm-elektro.dk

Teknisk Support/Technical support:
Uniservice a/s

TIf.: +45 87262305

Fax: +45 87262301

Internet: www.uni-service.dk
E-mail: uni-service@uni-service.dk

| stadig streeben efter produktforbedringer, forbeholder Baumatic sig ret til uden varsel
at andre specifikationerne for sine produkter.

e ]
Baumatic’

Baumatic tager forbehold for evt. trykfejl i denne instruktionsbog.






